Municipio de Presidente Prudente

Departamento de Compras
Presidente Prudente, 19 de Novembro de 2.015
Pregéo Presencial nimero 279  Anexo - formuléario de proposta

Destinagéo: AQUISICAO DE CARNES E DERIVADOS E FRIOS PARA COMPLEMENTO DO CARDAPIO
ESCOLAR

ftem Codigo Descricao Quantidade

1 76.441MORTADELA DEFUMADA: CONSTITUIDA DA MISTURA 12.000,00 KG
DE CARNES BOVINA E SUINA MISTURADAS E
TRITURADAS; COMPOSTA DE CONDIMENTOS E
OUTRAS SUBSTANCIAS ALIMENTARES, SEM PIMENTA,
APRESENTANDO NO MAXIMO 10% DE CUBOS DE
TOUCINHO E ATE 25% DE UMIDADE; DE PRIMEIRA
QUALIDADE; ISENTO DE SUJIDADES E OUTRAS
SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO, COM
VALIDADE MINIMA DE 20 DIAS A CONTAR DA ENTREGA;
ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO, ATOXICO,
PESANDO 3 A 4 KG, PECA UNICA; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-5 (DECRETO
12.486 DE 20/10/78); INSTRUCAO NORMATIVA N° 20 DE
31/07/2000 E SUAS POSTERIORES ALTERACOES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA

2 76.442QUEIJO MUSSARELA: PECAS DE 3,5 A 4 KG, 12.000,00 KG
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM TEMPERATURA
NAO SUPERIOR A 8°C; EMBALADO EM PLASTICO
INVIOLAVEL, SELADO A VACUO, COM VALIDADE
MINIMA DE 04 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
PORTARIA 364/97 (MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC
360/03, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS,
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA

3 76.444SALSICHA, TIPO HOT DOG, A BASE DE CARNES 25.000,00 KG
INTEGRAS BOVINAS, EMBALADA A VACUO,
CONGELADA, PESANDO APROXIMADAMENTE 50
GRAMAS POR UNIDADE, COM NO MAXIMO 2% DE
AMIDO, ADICAO DE AGUA OU GELO NO MAXIMO 10%,
ASPECTO CARACTERISTICO, COR PROPRIA SEM
MANCHAS PARDACENTAS OU ESVERDEADAS, ODOR E
SABOR PROPRIO CONTENDO DATA DE FABRICACAO,
VALIDADE E INGREDIENTES. COM REGISTRO NO SIF
OU SISP. EMBALAGEM DE 3 A5 KG

4  76.450FILE DE MAPARA - PESCADO; FILE DE MAPARA, SEM 15.000,00 KG
PELE CONGELADO, PESANDO EM MEDIA 110 G CADA,
ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO ATOXICOS,
RESISTENTES E ACONDICIONADO EM CAIXAS DE
PAPELAO REFORCADA COM ROTULO, DE INSPECAO
FEDERAL SIF PESANDO 25 KG , FILE DE MAPARA
INTEGRO, LIMPO, EVISCERADO, MANIPULADOS SOB
RIGIDAS CONDICOES HIGIENICAS, LIVRES DE
ESPINHAS, ESCAMAS OU RESIDUOS DE ViISCERAS. OS
FILES DEVERAO ESTAR INTEGROS E SEREM
JULGADOS EM FACE DE CARACTERISTICAS PROPRIAS
DE SUA ESPECIE. NAO DEVERA SER DE ASPECTO
ALTERADO, MUTILADO, TRAUMATIZADO OU
DEFORMADO E NAO PODERA APRESENTAR CHEIRO
OU SABOR ANORMAIS
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5  76.452CARNE SUINA - PERNIL EM CUBOS, CONGELADO, SEM 35.000,00 KG
0SSO, SEM PELE; ACONDICIONADO EM SACOS
PLASTICOS TRANSPARENTES, ATOXICO E
ACONDICIONADO EM CAIXA APROPRIADA; PESANDO
APROXIMADAMENTE 5 KG; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA3 E
(DECRETO 12486 DE 20/10/78) E (MA 2244/97; PORT. 304
DE 22/04/96, PORT. 90, PORT. 89 DE 15/02/96 E SUAS
POSTERIORES ALTERACOES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADMINSTRATIVOS DETERMINADOS
PELA SECRETARIA DE AGRICULTURA. REGISTRO NA
INSPECAO FEDERAL (SIF), SISP E SIM

6 76.453FRANGO SEMI PROCESSADO - COXA E SOBRE-COXA, 40.000,00 KG
SEM 0SSO, SEM PELE; CONGELADO, COM VALIDADE
12 MESES; COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS; SEM MANCHAS E PARASITAS;
ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO POLIETILENO,
TRANSPARENTE ATOXICO; PESANDO ENTRE 200 A
250G POR UNIDADE; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A NTA-3 (DEC.12486, 20/10/78)
E (PORT. 210,10/11/98) DEVENDO OBEDECER O VALOR
LIMITE DE 6% DE AGUA; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS
PELA SECRETARIA DE AGRICULTURA. REGISTRO NA
INSPECAO FEDERAL (SIF), SISP E SIM
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7 82.037CARNE BOVINA DE PRIMEIRA EM CUBOS IQF - 50.000,00 KG
DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE BOVINA
CONGELADA IQF (CONGELAMENTO RAPIDO
INDIVIDUAL), SEM OSSO, EM CORTES PORCIONADOS
TIPO PATINHO EM CUBOS, LIMPO, COM DIMENSOES
DE 3X3X3 CM, APRESENTANDO ASPECTO PROPRIO DE
CARNE FIRME NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COR
CARACTERISTICA VERMELHO VIVO, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS, COM CHEIRO E SABOR PROPRIO. OS
RECORTES DE PATINHO DEVERAO ESTAR ISENTOS DE
APONEVROSES, CARTILAGENS E OSSOS. O PRODUTO
DEVERA ESTAR EM TEMPERATURA CONGELADA. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE, RESOLUCAO RDC N° 12 DE
02/01/2001 - ANVISA/MS. CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS: GORDURA MAXIMA DE 5%.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER
EM SACOS DE POLIETILENO TERMOSOLDADO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, COM CAPACIDADE DE
01 OU 05 KG, DEVEM ESTAR INTEGRAS, LACRADAS,
SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO ONDULADA E REFORCADA, LACRADA COM
FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E/OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO
A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO SEU
PERIODO DE VALIDADE E CONTENDO NO MAXIMO 15
KG DE PESO LiQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER
VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO, O MESMO NAO DEVERA TER
DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 15 (QUINZE) DIAS
DA DATA DA ENTREGA. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O
PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORACAO E
QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO
MESMO. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES: IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO
PARA O CONSUMO:; PESO LiQUIDO; COMPONENTES
DO PRODUTO; NUMERO DO LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE; CARIMBO DO
SIF/SISP. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA INSTRUCAO
NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 - REGULAMENTO
TECNICO PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO.
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8 82.038CARNE BOVINA DE PRIMEIRA EM ISCAS IQF- 55.000,00 KG
DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE BOVINA
CONGELADA IQF (CONGELAMENTO RAPIDO
INDIVIDUAL), SEM OSSO, EM CORTES PORCIONADOS
TIPO PATINHO EM ISCAS, LIMPO, COM DIMENSOES DE
5X2X2 CM, APRESENTANDO ASPECTO PROPRIO DE
CARNE FIRME NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COR
CARACTERISTICA VERMELHO VIVO, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS, COM CHEIRO E SABOR PROPRIO. OS
RECORTES DE PATINHO DEVERAO ESTAR ISENTOS DE
APONEVROSES, CARTILAGENS E OSSOS. O PRODUTO
DEVERA ESTAR EM TEMPERATURA CONGELADA. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE, RESOLUCAO RDC N° 12 DE
02/01/2001 - ANVISA/MS. CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS: GORDURA MAXIMA DE 5%.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER
EM SACOS DE POLIETILENO TERMOSSOLDADO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, COM CAPACIDADE DE
01 OU 05 KG, DEVEM ESTAR INTEGRAS, LACRADAS,
SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO ONDULADA E REFORCADA, LACRADA COM
FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E/OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO
A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO SEU
PERIODO DE VALIDADE E CONTENDO NO MAXIMO 15
KG DE PESO LiQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER
VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO, O MESMO NAO DEVERA TER
DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 15 (QUINZE) DIAS
DA DATA DA ENTREGA. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O
PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORACAO E
QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO
MESMO. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES: IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO
PARA O CONSUMO:; PESO LiQUIDO; COMPONENTES
DO PRODUTO; NUMERO DO LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE; CARIMBO DO
SIF/SISP. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA INSTRUCAO
NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 - REGULAMENTO
TECNICO PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO.
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9  82.039CARNE BOVINA DE PRIMEIRA MOIDA IQF - DESCRICAO 60.000,00 KG
DO PRODUTO: CARNE BOVINA MOIDA, CONGELADA
IQF (CONGELAMENTO RAPIDO INDIVIDUAL), SEM
0SSO, EM CORTES TIPO PATINHO, MOIDO, LIMPO,
APRESENTANDO ASPECTO PROPRIO DE CARNE FIRME
NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COR
CARACTERISTICA VERMELHO VIVO, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS, COM CHEIRO E SABOR PROPRIOS. OS
CORTES E RECORTES DE PATINHO DEVERAO ESTAR
ISENTOS DE APONEVROSES, CARTILAGENS E OSSOS
PARA SER PROCESSADOS (MOIDOS). O PRODUTO
DEVERA ESTAR EM TEMPERATURA CONGELADA A -18°
C. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE, RESOLUCAO RDC N° 12 DE
02/01/2001 - ANVISA/MS. CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS: GORDURA MAXIMA DE 5%.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER
EM SACOS DE POLIETILENO TERMOSOLDADO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, COM CAPACIDADE DE
01 OU 05 KG, DEVEM ESTAR INTEGRAS, LACRADAS,
SEM AGUA E SEM RACHADURAS OU FUROS. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE
PAPELAO ONDULADA E REFORGADA, RESISTENTE A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E/OU
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO
PRODUTO DURANTE TODO SEU PERIODO DE
VALIDADE E CONTENDO NO MAXIMO 15 KG DE PESO
LIQUIDO. NAO SERAO ACEITOS EMBALAGENS
DESCONGELADAS. O PRODUTO DEVERA TER
VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO, O MESMO NAO DEVERA TER
DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 15 (QUINZE) DIAS
DA DATA DE ENTREGA. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O
PRODUTO A CONTAMINAGCAO E/OU DETERIORACAO E
QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO
MESMO. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMAGCOES: NOME DO FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO
PARA CONSUMO; PESO LiQUIDO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO
VIGENTE NA INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
EMBALADO - MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO.
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10  82.049FILE DE FRANGO SEMI-PROCESSADO, CONGELADO 40.000,00 KG
EM CUBOS, COM ABATE RECENTE, COM
CARACTERISTICAS GERAIS DE FRANGO FRESCO COM
COR E CHEIRO ESPECIFICO LIVRE DE PARASITOSE,
BOLORES, OU QUALQUER OUTRO CONTAMINANTE,
SEM PELE E SEM OSSOS. TRANSPORTADO E
CONSERVADO EM TEMPERATURA ENTRE 0°C E 4°C,
COM ASPECTO DE CUBOS COM NO MINIMO 4X4X4 CM,
SEM OSSOS E SEM PELE, COM COR E SABOR
PROPRIOS, ACONDICIONADO EM EMBALAGENS
PLASTICA ATOXICA E A VACUO, COM VALIDADE
MINIMA DE 180 DIAS NA DATA DA ENTREGA, E SUAS
CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
INSTRUGAO NORMATIVA 22/05, INSTRUGAO
NORMATIVA 32/10, RDC 12/01, RDC 259/02, PORTARIA
210/98, PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA: DE SACO PLASTICO
TRANSPARENTE COM 5 KG A VACUO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO POR DIZERES
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL COM
TODAS AS INFORMAGCOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUGAO RDC Ne° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE
2003). A DATA DE FABRICAGAO NAO PODERA SER
ANTERIOR A 60 DIAS DA DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO
TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE COM PESO MAXIMO DE 25 KG.

Prazo de entrega: Condi¢bes de pagamento:
Validade da Proposta (Nao inferior a 30 dias)
Encerramento dia 21/12/2015 as 08:30 Horas Abertura dia 21/12/2015 as 08:30 Horas

Espaco reservado ao proponente
(Assinatura e carimbo) Fornecedor:

CEP
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